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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Территориальный отдел Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Приморскому краю в г. Дальнегорcке

Инженерная ул., д.8, г.Дальнегорск, 692446

тел/факс (42373)2-77-94  E-mail dalnegorsk@pkrpn.ru  http:/ www.25.rospotrebnadzor.ru
ОКПО       74985558           ОГРН    1052503717408     ИНН/КПП   2538090446/254301001
Отдел образования администрации Кавалеровского муниципального района

И.о. начальника отдела

Т.В.Веретенниковой 

692413, Приморский край, Кавалеровский район, п. Кавалерово, ул. Арсеньева, 104 

 veretennikova@adkav.ru

ПРЕДЛОЖЕНИЯ  № 1087-2/3
 от  «12»  мая  2021 г.                                            

                     г.Дальнегорск

Об организации контроля за качеством 
и безопасностью пищевых продуктов  в 

период проведения оздоровительной кампании 2021г. 

      В  целях обеспечения эффективного отдыха  и оздоровления детей, профилактики инфекционных заболеваний,  пищевых отравлений, во исполнение СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»,  СанПиН 2.3/2.4.3590-20 “Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения”, Методические рекомендации МР 3.1/2.4.0239-21"Рекомендации по организации работы организаций отдыха детей и их оздоровления в условиях сохранения рисков распространения COVID-19 в 2021 году" (утв. Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека 29 марта 2021 г.),   руководствуясь  ст. 51 Федерального закона от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»
ПРЕДЛАГАЮ:

1. Перед открытием  смены провести генеральную уборку всех помещений оздоровительной организации с применением дезинфицирующих средств по вирусному режиму.

2. Перед входом в столовую установить дозаторы с антисептическим средством для обработки рук.

3. Ежедневно проводить "утренний фильтр" с обязательной термометрией с использованием бесконтактных термометров среди детей и сотрудников с целью своевременного выявления и изоляции детей и взрослых с признаками респираторных заболеваний и повышенной температурой.

4. Оздоровительной организацией должна проводиться ежедневная уборка помещений с применением дезинфицирующих средств эффективных в отношении вирусов (текущая дезинфекция) силами технического персонала организации в специальной одежде и средствах индивидуальной защиты (маски и перчатки). Обеспечивается в отсутствие детей сквозное проветривание помещений.

5. Дезинфекцию воздушной среды обеспечивать с использованием приборов для обеззараживания воздуха.

6. Персонал пищеблока, медицинский и технический персонал работает в период оздоровительной смены в средствах индивидуальной защиты (маски и перчатки). 

7. В ходе работы оздоровительной организации усилить контроль за организацией питьевого режима, обратив особое внимание на обеспеченность одноразовой посудой и проведением обработки кулеров и дозаторов.

8. В санузлах для детей и сотрудников обеспечить постоянное наличие мыла, туалетной бумаги, установить дозаторы с антисептическим средством для обработки рук.

9.Питание детей организовывается по графику. После каждого приема пищи проводится дезинфекция столовой и чайной посуды, столовых приборов путем их погружения в дезинфицирующий раствор с последующим мытьем и высушиванием посуды на полках, решетках, стеллажах в вертикальном положении или на "ребре" либо мытьем в посудомоечной машине с соблюдением температурного режима.

10. Обеспечить контроль за соблюдением санитарных норм и правил при хранении, перевозке и реализации пищевых продуктов.

11. Транспортирование пищевых продуктов осуществлять с соблюдением следующих требований:

11.1. Перевозку продуктов осуществлять автотранспортом, кузов автотранспорта изнутри должен быть выполнен материалами, легко поддающимися санитарной обработке и оборудован стеллажами.

11.2. Транспортирование скоропортящихся продуктов производить в закрытой маркированной таре. Скоропортящиеся и особо скоропортящиеся продукты перевозить охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение температурных режимов транспортировки. 
11.3. Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны быть обеспечены санитарной одеждой (халат, рукавицы и др.), иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о прохождении медицинских осмотров, результатах лабораторных исследований и прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.

11.4. Транспортные средства для перевозки продуктов должны содержаться в чистоте, не допускается их использование  для перевозки людей и других товаров.

11.5. Санитарная обработка транспорта для перевозки продуктов проводится ежедневно водителем машины, дезинфекция - 1 раз в 10 дней.

12. Прием продуктов осуществлять при наличии  документов, удостоверяющих их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции. Перечень действующих документов, подтверждающие качество и безопасность  поставляемых продуктов питания прилагается (Приложение № 1).

12.1.Документы, подтверждающие безопасность и качество пищевой продукции (накладные, декларации и т.п.), предоставляются поставщиком в лагерь в упакованном в водонепроницаемую обложку в виде (файлы, папки и т.п.). При передаче документов упаковка обрабатывается получателем продуктов с применением дезинфицирующих средств вирулицидного действия. Каждый документ должен находиться в отдельной упаковке.

12.2. Прием-передача любых документов, в том числе на пищевые продукты и продовольственное сырьё, а также поступление продуктов и сырья, прием и возврат тары осуществляется с использованием каждой стороной средств индивидуальной защиты (маски и перчатки).

12.3. Водитель и (или) экспедитор поставщика кроме маски и перчаток должен быть обеспечен дезинфицирующими салфетками, кожными антисептиками для обработки рук, дезинфицирующими средствами.

13. Проводить контроль  за качеством поступающей продукции, регулярно вести журнал  бракеража продуктов и продовольственного сырья, поступающего на пищеблок.

14. Не допускать хранение скоропортящихся продуктов без холода.  При хранении пищевых продуктов необходимо строго соблюдать правила товарного соседства, нормы складирования, сроки годности и условия хранения.
15. Обеспечить бесперебойную работу холодильного и технологического оборудования на пищеблоке.

16. Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) и в соответствии с принципами щадящего питания не допускается использовать пищевые продукты и изготавливать блюда: 

- Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками недоброкачественности.

- Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Таможенного союза.

- Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу.

- Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.

- Непотрошеная птица.

- Мясо диких животных.

- Яйца и мясо водоплавающих птиц.

- Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам.

- Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные.

- Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными вредителями.

- Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.

- Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).

- Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.

- Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.

-  Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без термической обработки.

- Простокваша - "самоквас".

- Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.

- Квас.

- Соки концентрированные диффузионные.

- Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную обработку и пастеризацию.

- Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.

- Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку.

- Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.

-  Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.

- Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).

- Острые соусы, кетчупы, майонез.

- Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.

- Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).

- Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).

- Ядро абрикосовой косточки, арахис.

-  Газированные напитки; газированная вода питьевая.

- Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.

-  Жевательная резинка.

- Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).

- Карамель, в том числе леденцовая.

- Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.

- Окрошки и холодные супы.

- Яичница-глазунья.

- Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.

- Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления.

- Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.

- Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного лагеря.

- Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.

- Молоко и молочные напитки стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.

- Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты. 

17.Организовать полноценное питание с учетом физиологических потребностей растущего детского организма.

18. Обеспечить контроль за технологией приготовления блюд.

19. Проводить бракераж готовых блюд, регулярно вести журнал  бракеража готовой кулинарной продукции.

20. Готовые первые и вторые блюда должны находиться на мармите или горячей плите не более 2 - 3 ч с момента изготовления. Салаты, винегреты, гастрономические продукты, другие холодные блюда и напитки должны выставляться в порционированном виде в охлаждаемый прилавок-витрину и реализовываться в течение одного часа.

Приложение: 1. Перечень действующих документов, подтверждающих качество и  

                            безопасность  поставляемых продуктов питания  на 1 л. в 1 экз.

Начальник территориального отдела                                                    Т.П. Щербинина

В.П.Квашнина
(42375) 9 15 05
приложение №1

Действующие документы, подтверждающие качество и безопасность  поставляемых продуктов питания.
Действуют законодательные акты Таможенного союза, принятые в отношении пищевых продуктов и вступивших в действие:

- с 01.07.2013г. (ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», утвержденный Решением КТС №  880 от 09.12.2011г., ТР ТС 023/2011 «Технический регламент  на соковую продукцию из фруктов и овощей», утвержденный Решением КТС №  882 от 09.12.2011г., ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию», утвержденный Решением КТС № 883 от 09.12.2011г., ТР ТС 029/2012 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания», утвержденный Решением КТС №  34 от  15.06.2012г.);

-  с 01.05.2014г. (ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции», утвержденный Решением Совета Евразийской экономической комиссии № 69 от 09.10.2013г.), 

- с 01.05.2014г. (ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции», утвержденный Решением Совета Евразийской экономической комиссии № 69 от 09.10.2013г.);

-  с 01.09.2017 г. (ТР ЕАЭС 040/2016 технический регламент Евразийского экономического союза  «О безопасности рыбы и рыбной продукции», принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 18 октября 2016 г. N 162);

- с 01.01.2019г. (ТР ЕАЭС 044/2017 "О безопасности упакованной питьевой воды, включая природную минеральную воду", принят Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 23 июня 2017 года N 45).

Документы, подтверждающие качество и безопасность  поставляемой продукции:
1. Молока и молочных продуктов, масложировых продуктов отечественного производства являются:  
- декларация о соответствии продукции требованиям Технического регламента Таможенного Союза;

- документы, обеспечивающие прослеживаемость продукции (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

2. Соковой продукции из фруктов и (или) овощей являются:

- декларация о соответствии требованиям Технического регламента Таможенного Союза или свидетельство о государственной регистрации (для «новой» продукции или продукции «для детского питания (до 14 лет)»);

- документы, обеспечивающие прослеживаемость (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

3. Воды минеральной (природная столовая, лечебно-столовая, лечебная), бутилированной питьевой воды, расфасованной в емкости (в том числе для использования в детском питании):

- декларация о соответствии продукции требованиям Технического регламента ЕАЭС;

- свидетельство о государственной регистрации Таможенного Союза выданное с 01.07.2010г. о соответствии товаров (продукции) единым требованиям;

- товарно-транспортная накладная;

4. Специализированные пищевые продукты, в том числе продукты детского питания, продукты диетического (лечебного и профилактического) питания, продукты для питания спортсменов:

- декларация о соответствии требованиям Технического регламента Таможенного Союза; 

- свидетельство о государственной регистрации Таможенного Союза выданное с 01.07.2010г. о соответствии товаров (продукции) единым требованиям;

- документы, обеспечивающие прослеживаемость продукции (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

5.Изделия из рыбы и морепродуктов (консервы, пресервы, икра):

- декларация о соответствии продукции требованиям нормативных документов РФ или декларация о соответствии ТР ЕАЭС;

- ветеринарное свидетельство (рыба и морепродукты сырые);

- документы, обеспечивающие прослеживаемость продукции (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

6.Изделия из мяса и мясопродуктов:
- декларация о соответствии продукции требованиям Технического регламента Таможенного Союза; 

- ветеринарное свидетельство (сырье);

- документы, обеспечивающие прослеживаемость продукции (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

7.чай, кофе, сахар, пряности и специи:

- декларация о соответствии требованиям Технического регламента Таможенного Союза;

- документы, обеспечивающие прослеживаемость продукции (товарно-транспортная накладная, счет-фактура).

8.Прочие виды пищевой продукции
- декларация о соответствии продукции требованиям нормативных документов;

- товарно-транспортная накладная.
