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n ПО-СОСЕДСКИ

Все тонкости стройки Ни-
колай Степанович продумы-
вал зимой и воплощал летом 
сам. Денег у пенсионеров на 
наемную рабочую силу взять  
негде. 

- Да и спокойным за работу 
можно оставаться, только про-
пустив все строительные фазы 
через свои мысли и руки, - го-
ворит хозяин. - Тяжело, зато 
потом винить некого, если что 
не так!

 На подворье семьи Мали-
ченко работа распределена 
давно, никто не вмешивается. 
Только если просят оценить и 
посоветовать - тогда с дорогой  
душой!

Да и подсказывать Ни-
колаю Степановичу Ольге 
Петровне некогда. Ее фронт 
работ очень большой, требует 
постоянного внимания. Рабо-
ты по посадке картошки, се-
нокосу выполняет вся семья. 
Уход за птицей, кроликами, со-
баками - тоже заботушка для  
всех.

В прошедшем сезоне фи-
тофтороз хозяйничал в томат-
ной теплице. Ольга Петровна 
осенью по перекопанной почве 
в коробах рассыпала немного 
хлорной извести. Надеется, 
что в следующем сезоне фи-
тофторы не будет. 

- В старые времена именно 
хлорной известью обеззара-
живали осеннюю почву и дере-
вянные покрытия парников, -  
ответила на мой вопрос верный 
эксперт «МП» Татьяна Энс. -  
Не было химикатов сильного 
действия, и хлорная известь 
спасала урожаи. 

Есть одна фишка в хозяй-
стве Ольги Маличенко - розы 
цветут, как на родной Украине. 
А секрет прост: хозяйка вы-
саживает их на лето на грядку. 

- Осенью растения пересе-
ляю в индивидуальные горш-
ки, зимуют на прохладной 
веранде, - делится опытом 
Ольга. - Это нужно, чтобы за 
лето растения окрепли, раз-
рослись, набрались силы на 

следующий сезон. Удобряю 
розы мочевиной раз в 10 дней. 
А самые любимые мною цве-
ты - садовые ромашки. Я их 
локально высаживаю в шины 
(ограждения клумб), чтобы не 
расползались по участку. 

Чернобривцы (бархатцы) 
сопровождают Ольгу всю 
жизнь. Прищипнув первые 
цветоносы, она дает возмож-
ность кустику разрастись, на 
таком бывает до 100 цвет-
ков. А уж отцветший кустик -  
хороший корм для кроликов 
и обеззараживающее почву 
удобрение. 

Дельфиниум радует белы-
ми, розовыми, голубыми цвет-
ками. Цветоносы в два пальца 
толщиной стеной отделяют 
дорожку к дому от теплиц. 
Желтую красавицу лилию 
Ольга перевезла через гра-
ницу с Украиной, не зная, что 
это контрабанда. Пограничник 
хохол посоветовал прикрыть 
«кусочек родины» полотенцем 
от проверяющих глаз. Теперь 
красавица лилия выделяется 
цветом, силой цветка в клум-
бе. Георгины, гладиолусы, 
разноцветные ирисы - все 
красуется на участке! 

Смородина, войлочная 
вишня, калина, сирень - каж-
дое растение требует особен-
ного подхода и наблюдения. 
Про Ольгу сестра говорит, что 
она родилась с ведром земли. 
Все что ни придумает вырас-

тить - вырастит. Эксперимен-
тирует всегда - в этом году 
посадила китайскую редьку 
лобо. На картофельном поле 
чудеса - ботва вымахала под  
метр, а клубни не нарастали. 
Но выход Ольга Петровна зна-
ет: когда картошка отцветет, 
надо срезать ботву вполовину, 
тогда растение начнет прибав-
ляться в клубнях. 

Маличенко работают мно-
го, всей семьей. Результат 
налицо. И так - долгую жизнь. 
Человек во всем самостоя-
тельный, Николай еще в моло-
дости решил, что семья тогда 
крепка, когда все вместе на-
рабатывает. Завербовались на 
работу  на Колыму. Приехали 
в п. Широкий, трудолюбивый 
Николай стал бригадиром. 
Умеет хозяин все, пригоди-
лись горняцкие навыки - сам 
придумывает, сам воплощает 
в жизнь.

Правда, пошатнулось здо-
ровье знаменитого футболи-
ста-бульдозериста Маличенко 
в этом году. Ну, как говорится, 
огород калечит, зима лечит.  

Души мужа и жены всегда 
распахнуты навстречу друзьям 
и теперь. Соседи мимо участ-
ка не проходят. Любуются, 
спрашивают совета. А Ольга 
Петровна и Николай Степа-
нович не отказывают. Добро-
желательные люди всегда в 
цене. А цену работающим на 
земле в Магадане знаем.

Рецептом с ведущей этой страницы подели-
лась знакомая из Швеции. Особенно понрави-
лось сочетание зажаренной картошки, нежного 
мяса и сладко-яблочного пюре с острым насы-
щенным вкусом. 

Итак, что нам нужно: гусь (весом 4 - 5 кг); 2 кг 
картофеля; 6 ароматных яблок; половина лимо-
на; 1 ст. л. сахара; 3 - 4 ст. л. оливкового масла;  
3 луковицы; 250 мл портвейна массандра, маде-
ры или хереса; 1 ч. л. горчичного порошка; 2 ст. л.  
варенья из красной смородины или джема;  
1 ч. л. горчицы с зернышками; 10 зерен красного 
перца; 0,5 ч. л. крупной морской соли.

Духовку разогреть до 220 °С. Гуся вымыть, 
просушить бумажным полотенцем. Растереть 
крупную соль в ступке и натереть птицу снаружи 
и внутри солью. Завернуть крылышки и ножки в 
фольгу, чтобы не сгорели. Уложить гуся на про-
тивень и отправить в духовку. Через 20 мин. слить 
жир из противня, перевернуть гуся и снять фольгу 
с лапок и крылышек, чтобы они тоже хорошенько 
пропеклись и зазолотились. Убавить температуру 
до 180 °С и запекать еще час-полтора.

Отварить картошку до полуготовности и 
выложить ее к птице. Запекать все вместе еще  
20 мин. Накрыть гуся фольгой, чтобы он не 
сгорел, а картошку полить жиром из противня и 
запекать около 20 мин. 

Яблоки почистить, удалить сердцевину и 
нарезать дольками. Лимон нарезать ломтиками. 
В кастрюльку влить пару столовых ложек воды, 
добавить яблоки, лимон, сахар и тушить все 
вместе на медленном огне 30 - 40 мин. Взбить 
в блендере до консистенции однородного пюре. 

Разогреть оливковое масло, полукольцами 
нарезать лук и обжарить его до золотистого цве-
та. Добавить вино, варенье, горчичный порошок 
и 750 мл горячей воды, уваривать 15 мин., затем 
добавить горчицу. 

Вылить соус в противень, в котором запекал-
ся гусь, и поставить еще на 5 - 10 мин. в духовку, 
затем перелить в посуду для соуса. Полить гуся 
соусом и подавать с картошкой и яблочным пюре.

Новая дачная конституция 
была принята летом 2017 г., а 
заработает только с 1 января 
2019-го. Государство дало са-
доводам полтора года на под-
готовку. Только все ли успели 
подготовиться? Или копают 
грядки и не догадываются о 
надвигающейся опасности? Я 
расскажу, каких изменений надо 
ждать 60 миллионам дачников 
нашей страны и что они могут 
успеть предпринять, чтобы со-
хранить свои землю и дом. 

Федеральный закон № 217-
ФЗ «О ведении гражданами 
садоводства и огородниче-
ства для собственных нужд...» 
очень тяжелый для понимания. 
Он содержит 55 статей, почти 
половина которых - изменения 
в другие законодательные 
акты. К примеру, с 1 января 
2019 г. вас уже не поставят 
на учет как нуждающегося в 
жилье, если у вас есть дом в 
садоводческом товариществе. 
И таких поворотов много.  

Если сейчас существует 
около десятка разных коо-
перативов, товариществ и 
прочих объединений, с ново-
го года их будет только два: 
садоводческое некоммерче-
ское товарищество (СНТ) и 
огородническое некоммер-
ческое товарищество (ОНТ).  
Дачников в России больше 
не будет. Поэтому всем се-
годняшним объединениям 
после 1 января стоит при-
нять устав в новой редак-
ции (примерная форма с 
комментариями выложена  
на сайте и в соцсетях нашего 
профсоюза). 

Рекомендую прописать 
две важные юридические 
то н к о с т и :  « р е о р га н и з а -
ция  проводится  в  связи 
с вступлением в силу ФЗ  

№ 217» и «новое товари-
щество является правопре-
емником предыдущего».  
Преемственность необхо-
дима, чтобы все докумен-
ты,  которые были ранее  
получены при выделении 
земли юрлицу под садо -
водчество ,  о городниче -
ство или дачное хозяйство, 
были действительны. Иначе  
есть  риск  всем  товари -
ществом оказаться само-
строем, который заставят 
сносить за свои же деньги.  
Особенно бдительными сто-
ит быть тем, чьи дачи рас-
положены в самых лако -
мых местах, вблизи городов,  
где земля стоит серьезных  
денег.

(Продолжение  
в следующем номере.)

Счастливая планета семьи Маличенко
Высокая цена у таких, как они - работающих на нашей  
магаданской земле
Посмотрите: этот дом Николая и Ольги Маличенко  
за пять лет прирос несколькими комнатами, туалетом  
и ванной, обзавелся центральным отоплением, окнами, 
которые хорошо держат тепло. И на участке этой семьи -  
полный порядок. Одно слово - молодцы!

n К СТОЛУ!

Нежно.  
И пикантно   
Рецепт проверен - все 
гости будут в восторге!
Сегодня мы начинаем феерию 
публикаций рецептов новогодних 
блюд, которые добыли сами,  
а также тех, что предоставили редакции 
наши читатели-огородники.  
На старте - гусь с яблочным пюре. 

n ДАЧНАЯ АМНИСТИЯ

Как садоводу не остаться у разбитого корыта
Что изменится для людей на земле с нового года?
В прошлом номере (16 ноября с. г.) 
мы опубликовали мнение о дачной 
амнистии директора департамента 
недвижимости Минэкономразвития 
России Алексея Бутовецкого.  
Сегодня советы дает председатель 
Профсоюза садоводов России 
Людмила ГОЛОСОВА. 

Умеет хозяин все, пригодились горняцкие навыки - сам при-
думывает, сам воплощает в жизнь.


